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Sliwki, fasola i wisnie - swietokrzyska ekstraklasa

Swietokrzyskie produkty to prawdziwie perty na kulinarnej mapie Polski. W regionie mamy niepowtarzalne potrawy nie
wystepujgce w zadnej innej czesci kraju. Wiele z nich otrzymato juz pozytywna opinie Polskiej Izby Produktu Regionalnego
i Tradycyjnego oraz zostato wpisanych na liste Produktéw Tradycyjnych. Sa one prawdziwg chlubg wojewddztwa.
Rozmowa z Adamem Jarubasem, marszatkiem wojewddztwa Swietokrzyskiego.

Swietokrzyskie produkty to prawdziwie perty na kulinarnej mapie Polski. W regionie mamy niepowtarzalne
potrawy nie wystepujace w zadnej innej czesci kraju. Wiele z nich otrzymato juz pozytywna opinie Polskiej
Izby Produktu Regionalnego i Tradycyjnego oraz zostato wpisane na liste Produktéw Tradycyjnych. Sa one
prawdziwa chluba wojewédztwa.

Rozmowa z Adamem Jarubasem, marszatkiem wojewodztwa swietokrzyskiego.

- Panie Marszatku, czym charakteryzuje sie region swietokrzyski? Co stanowi jego najwazniejsze elementy
dziedzictwa kulturowego?

- Lezaca w widtach Wisty i Pilicy ziemia Swietokrzyska to kraina bogata w tradycje i zabytki, stynna z wielkich wydarzen
historycznych. Mnéstwo tu miejsc godnych poznania: liczne rezerwaty przyrody, parki krajobrazowe, gdzie znajduja sie
najciekawsze skupiska chronionej roslinnosci i rzadkie okazy fauny. Mamy wielka liczbe zabytkéw architektury z réznych
epok, m.in. liczne patace i dwory, jak réwniez wiele zabytkéw techniki. Cenne zabytki architektury znajdziemy w takich
miastach jak Sandomierz, Kielce, Pinczéw, Wislica, Szydtdw... Bogatg kulture i historie prezentujg muzea, izby pamieci
oraz wystawy.

- Jakie regionalne produkty zywnos$ciowe sa charakterystyczne dla Swietokrzyskiego?

- Nieodfacznym elementem kazdej kultury jest kuchnia, w ktérej uzywane sa produkty charakterystyczne dla danego
regionu. Smak rodzimych, tradycyjnych potraw i zapach babcinej kuchni podczas swigtecznych przygotowan pozostaja z
nami najdtuzej i towarzyszg nam, gdziekolwiek bysmy nie byli. W jadtospisie mieszkancéw regionu Swietokrzyskiego
obecne byty od wiekéw dania i produkty ziemniaczane, maczne i kasze. Duze znaczenie w zywieniu miaty takze nabiat,
warzywa i owoce, natomiast pokarmy miesne spozywano rzadziej. Najbardziej charakterystycznym produktem,
utozsamianym z naszym regionem, jest zalewajka Swietokrzyska. Sg tez wspaniale, regionalne chleby, ciasta i piernik z
zytniej maki. Trzeba tu jeszcze wymieni¢, tak cenne w zdrowym zywieniu, miody, np. $wietokrzyski miéd spadziowy i
midd wielokwiatowy. Produktem charakterystycznym dla Ponidzia jest fasola, okolice powiatu opatowskiego kojarzone sg
Z uprawg prosa gierczyckiego. Ziemia sandomierska to przede wszystkim sady jabtkowe oraz rézne odmiany pomidoréw,
a potudniowa czes¢ powiatu kieleckiego - okolice Szydtowa -to zagtebie Sliwkowe. Wschodnig czes¢ regionu zajmuja pola
truskawkowe. Rejonem, w ktérym tradycyjnie uprawia sie te owoce sg okolice Buska-Zdroju, gdzie najpopularniejsza jest
truskawka ,buska faworytka”.

- Ktére z zywnosciowych produktow regionalnych znalazty sie lub za chwile sie znajda na ministerialne;j
liscie produktéw tradycyjnych?

- Wiele charakterystycznych dla regionu swietokrzyskiego produktéw i potraw zostato juz wpisanych na krajowa Liste
Produktéw Tradycyjnych. Jako pierwsza znalazta sie na niej wymieniana juz zalewajka Swietokrzyska. Kolejnymi
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produktami byty m.in. wisnia sokowa nadwislanka, dzionie rakowskie, ser jabteczny, konfitury z jarzebiny, chleb
bodzentynski, chleb konecki, kugiel z Czermna, prazoki (prazoki), czerkieska maka orkiszowa, kasza jaglana gierczycka.
W sumie Swietokrzyskie ma juz na Liscie 17 produktéw, a kolejne ubiegaja sie o wpis, m.in. $wietokrzyski miéd
spadziowy, pinczowski olej z Inicy, truskawka bielifnska.

Z Wojewo6dztwa Swietokrzyskiego trzy produkty aplikujg o wpis do unijnego systemu ochrony wyrobéw regionalnych:
* ,wisnia sokowa nadwislanka”, zgtoszona przez Spétdzielnie Producentéw Owocéw i Warzyw Nadwislanka z Ozarowa,
ubiegajaca sie o Chroniong Nazwe Pochodzenia,

« fasola korczynska”, zgtoszona przez Stowarzyszenie Producentéw Fasoli w Nowym Korczynie, ubiegajaca sie o
Chronione Oznaczenie Geograficzne,

* ,Sliwki szydtowskie"”, zgtoszone przez Spétdzielnie Producentéw Owocéw DOBRYSAD z Szydtowa, ubiegajace sie o
Chroniong Nazwe Pochodzenia.

- Produkty regionalne sa obecnie w modzie. Coraz wiecej tez oséb zajmuje sie ich wytwarzaniem. Czy widzi
Pan taka tendencje w Swietokrzyskiem?

- Uwazam, ze impulsem do wzrostu zainteresowania produktem regionalnym byto powstanie ministerialnej Listy
Produktéw Tradycyjnych, na ktéra mozna wpisywac produkty, wytwarzane co najmniej od 25 lat i scisle zwigzane z
danym regionem. To wazne zrédto informacji, jakie produkty tradycyjne s wytwarzane w regionie. Jest to takze element
promocji i reklamy. Widoczne sa korzysci ze sprzedazy produktéw regionalnych, znajdujacych sie juz na Liscie. Coraz
wiecej producentéw pyta nas, jak mozna produkt zarejestrowac, a konsumenci: gdzie taki produkt kupié. Liczba pytan
wzrasta podczas konkurséw @€” przede wszystkim kulinarnych, wystaw, kiermaszéw potaczonych z degustacja
produktéw regionalnych i tradycyjnych. | jeszcze jedno: produkt regionalny w naszym regionie, podobnie jak w catym
kraju, jest nieodtacznie juz zwigzany z turystyka, a zwtaszcza agroturystyka.

- Czy, Pana zdaniem, wytwarzanie produktu regionalnego moze stac sie waznym elementem gospodarki
wojewodztwa?

- Jak najbardziej. Przyznawanie ,regionalnych oznaczen” zwieksza konkurencyjnos¢ wyrobéw i moze by¢ réwniez waznym
elementem oddziatywania na potencjalnego klienta. Produkt, ktérego pochodzenie jest gwarantowane przez Unie
wspéttworzy wizerunek obszaru, z ktérego sie wywodzi i tym samym zacheca do odwiedzenia danego regionu
(przyczyniajac sie m.in. do zwiekszenia dochodéw wytwdércéw tych produktéw, rozwoju turystyki...). Warto zwrdcic¢
uwage, ze konsument, ma nie tylko dostep do produktu wyzszej jakosci, lecz takze mozliwo$¢ poznania jego producenta
oraz srodowiska naturalnego i kulturowego, w ktérym dany wyréb powstawat.

Mozna zaobserwowac silng tendencje - zaréwno w krajach Unii, Polsce, jak i w wojewddztwie Swietokrzyskim - do
podkreslania wtasnej przynaleznosci regionalnej. Coraz wiecej méwi sie i styszy o roli oraz znaczeniu ,matych ojczyzn”. W
ten nurt idealnie wpisuja sie mechanizmy pozwalajgce promowac i ochrania¢ dziedzictwo kulturowe, a wiec i kulinarne
poszczegdlnych obszaréw Europy. Niektdre regiony znane sg w UE dzieki produktom tam wytwarzanym. Zdaje sobie
sprawe, ze jesteSmy na poczatku tej drogi, ale znajgc producentéw z naszego wojewddztwa mysle, ze uda nam sie te
droge sprawnie pokonac.

- Jakie dziatania wspomagajace producentéw tradycyjnej zywnosci podejmuje Urzad Marszatkowski?

- Do dziatah Urzedu Marszatkowskiego nalezy informowanie producentéw z terenu wojewddztwa o mozliwosciach i
warunkach wpisu produktu na Liste Produktéw Tradycyjnych. Urzad wspiera producentdéw, ktérzy zajmuja sie
wytwarzaniem takich produktéw. Podejmowane sa tez dziatania, ktére maja na celu zwiekszenie swiadomosci wsréd
mieszkancéw naszego regionu o tym, jakie produkty sa w Swietokrzyskiem wytwarzane i gdzie je mozna kupi¢. Staramy
sie tez prezentowac produkty przy okazji organizowanych i wspétorganizowanych przez Urzad konkurséw kulinarnych,
wystaw, imprez kulturalnych w wojewddztwie oraz poza nim.

Samorzad Wojewddztwa Swietokrzyskiego, realizujac ustawe o rejestracji i ochronie nazw i oznaczen produktéw rolnych
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oraz o produktach tradycyjnych, promuje i wspiera wiele przedsiewzie¢, do ktérych nalezg m.in.:

- 22 czerwca br. Urzad Marszatkowski zorganizowat w Parku Etnograficznym Muzeum Wsi Kieleckiej w Tokarni wspdlnie ze
Swietokrzyskim Osrodkiem Doradztwa Rolniczego oraz Muzeum Wsi Kieleckiej finat regionalny VIl edycji konkursu
Polskiej Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego “Nasze Kulinarne Dziedzictwo - Smaki Regionéw”. Konkurs promuje
tradycyjne produkty i udowadnia jak bogata, réznorodna i oryginalna sita drzemie w Swietokrzyskiej wsi. Podkresla
tradycje kulinarng, bedaca jego promocja i atrakcja turystyczna. Prezentowane w konkursie surowce lub wyroby
charakteryzowaty sie szczegdlnymi cechami wynikajacymi ze specyficznych warunkdéw klimatycznych regionu, z ktérego
pochodza. W tym roku, na kilkudziesieciu stoiskach i kramach, mozna byto sprébowac smakotykdw przygotowanych przez
Kota Gospodyn Wiejskich, gospodarstwa agroturystyczne, restauracje i wytwércéw indywidualnych. Wielu z nich
startowato juz w poprzednich edycjach konkursu. Degustujgc réznorodne produkty i potrawy, smiato mozna pokusi¢ sie

o stwierdzenie, ze naleza one do kulinarnej ekstraklasy. Nominacje do najwyzszej nagrody w konkursie - ,Perty 2008”
otrzymat w tym roku produkt z kaszy jaglanej gierczyckie;.

*Udziat wytwdrcédw produktéw tradycyjnych w Miedzynarodowych Targach FARMA w Poznaniu. W tym roku réwniez nie
zabraknie stoiska wystawienniczego Wojewddztwa Swietokrzyskiego. Zaprezentowane zostang produkty, ktére uzyskaty
juz wpis na liste oraz ci producenci, ktérzy ubiegaja sie o taki wpis.

- Jakie plany na przysztos¢ ma Urzad Marszatkowski w zakresie rozwoju rynku produktéw lokalnych i
tradycyjnych?

- Samorzad Wojewddztwa wychodzgc naprzeciw temu tematowi przygotowuje sie na chwile obecng do wtgczenia
Wojewddztwa Swietokrzyskiego do Europejskiej Sieci Dziedzictwa Kulinarnego. Celem jaki przy$wieca wtaczeniu
wojewddztwa do sieci jest przede wszystkim zbudowanie sieci, ktdra pozwoli zwiekszy¢ poziom ustug turystycznych,
gastronomicznych, hotelarskich w Regionie Swietokrzyskim poprzez oznakowanie Regionalne restauracji, zajazdéw,
hoteli, gospodarstw agroturystycznych, sklepéw, produktdéw i potraw pochodzacych z Regionu, a co za tym idzie wywota
popyt na zywnos¢ wysokiej jakosci pochodzaca z naszego Regionu. Jedng wtasnie z zasad uczestnictwa w sieci jest
obowigzek wprowadzania na rynek co najmniej 50 % produktéw pochodzacych z regionu nalezacego do sieci.
Uczestnictwo w sieci dodatkowo powinno wzmocni¢ wspétprace podmiotéw gospodarczych branzy spozywczej,
gastronomicznej, hotelarskiej oraz administracji samorzadowej. Wykorzystanie wspdlnego logo przez te podmioty oraz
dziatania promocyjne prowadzone przez Samorzad Wojewddztwa za posrednictwem sieci na obszarze Unii Europejskiej
utatwia dotarcie do klienta dla Swietokrzyskich restauratoréw oraz sklepéw z zywnoscig tradycyjng i lokalna.
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