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Mecybuly, zeberka duszone w ziemniakach, pyzy z nadzieniem gesim i kasza gryczana, kura
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w towarzystwie kurek, kugiel, ges z gruszkami i morela - trzydziestu uczestnikow
warsztatéw kulinarnych zmierzy sie w najblizsza niedziele, 12 czerwca w Parku
Etnograficznym w Tokarni w przygotowaniu tych regionalnych dan.

To ostatnie z cyklu warsztatow kulinarnych realizowanych w ramach projektu ,Goéry
Swietokrzyskie - Smak Tradycji” bedacego czescia programu ,Géry Swietokrzyskie nasza
przysztoscia” wspdtfinansowanego przez Szwajcarie w ramach Szwajcarsko - Polskiego
Programu Wspotpracy z nowymi krajami cztonkowskimi Unii Europejskiej, ktore odbeda sie
w Parku Etnograficznym w Tokarni.

Warsztaty prowadzi dwdch znakomitych szeféw kuchni: Mirostaw Ciolak i Stawomir
Kowalczyk. W warsztatach biora udziat osoby prowadzace gospodarstwa agroturystyczne i
zaklady gastronomiczne z powiatu kieleckiego (z wylaczeniem Kielc). Celem projektu jest
podniesienie atrakcyjnosci turystycznej regionu oraz promocja produktu lokalnego, na
ktorym powinno opierac sie oferowana turystom menu.

Warsztaty rozpoczna sie 0 godz.9.00 w Kuzni Smakéw - centrum dydaktyczno-
konferencyjnym w Tokarni. O godz. 13.30 odbedzie sie pokaz kulinarny z udziatem szeféw i
ich uczniéw w manezu (sektor dworsko-folwarczny) w skansenie. Pokaz uswietni wydarzenie
,GOry Swietokrzyskie - Smak Tradycji”, ktére bedzie cykliczna imprezg Muzeum Wsi
Kieleckiej. W manezu oraz w skansenie zaprezentuja cztonkowie Sieci Dziedzictwo
Kulinarne - Swietokrzyskie, ktérzy beda oferowaé znakomite, certyfikowane produkty.
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