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REGULAMIN
1. Celem Konkursu jest promocja wielkanocnych mięsnych dań kulinarnych (wielkanocnych potraw mięsnych) pochodzących z własnej produkcji, wytwarzanych z udziałem mięsa różnych gatunków zwierząt (np. wieprzowina, wołowina, jagnięcina, dziczyzna, mięso drobiowe itp.).
2. Uprawnionymi do udziału w Konkursie są zakłady przetwórstwa mięsnego i zakłady żywienia zbiorowego (np. restauracje) z całego kraju, wytwarzające wyroby gotowe do spożycia po ich restytucji (np. rozmrożeniu lub uwodnieniu i podgrzaniu).
3. Uprawnionymi do udziału w Konkursie są również sieci handlowe z wyrobami wytwarzanymi przez firmy masarskie, a sprzedawanymi z marką sieci.

4. Ocenie będą (kryteria oceny):

- sposób opakowania: nowoczesność, łatwość otwierania, informacje na opakowaniu 
  o sposobie przygotowania do spożycia,

- jakość produktu po restytucji (przygotowaniu do spożycia np. przez podgrzanie):

- wygląd zewnętrzny,

- smakowitość.

Każde z powyższych kryteriów oceniane będzie w skali 9-cio punktowej (od 1 – wyrób nienadający się do sprzedaży i spożycia, do 9 ‑ wyrób o najwyższej jakości sensorycznej). Ocena ogólna wyrobu będzie średnią ważoną ocen cząstkowych (dla danego wyrobu ocena każdego z kryteriów mnożona będzie przez współczynnik ważkości, którego wielkość jest różna w zależności od kryterium oceny).

5. Do Konkursu należy dostarczyć dania w opakowaniach jednostkowych, zapewniających utrzymanie wysokiej jakości wyrobu w trakcie transportu i przechowywania, w ilościach umożliwiających podział potrawy na minimum 10 porcji.

Przewodniczący Kapituły
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