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Fasola korczynska coraz blizej unijnego znaku

W Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej zostat opublikowany wniosek o rejestracje ,fasoli
korczynskiej” jako Chronionej Oznaczenie Geograficzne ztozony przez Stowarzyszenie
Producentéw Fasoli w Nowym Korczynie. Jezeli w ciagu 6 miesiecy nie wptynie zaden
sprzeciw wobec wniosku, nazwa zostanie zarejestrowana. Pod nazwa ,fasola korczynska”
moga by¢ sprzedawane wytacznie suszone nasiona fasoli wielokwiatowej miejscowych
populacji biczykowych, nazywanych ,Jasiem Kartowym” (Phaseolus coccineus) przeznaczone
do spozycia przez ludzi. ,Fasola korczynska” moze by¢ wytwarzana w wojewddztwie
Swietokrzyskim na obszarze gmin Nowy Korczyn, Wislica, Solec Zdrdj i Pacanéw w powiecie
buskim oraz gminy Opatowiec w powiecie kazimierskim. Obszar, na ktérym wytwarzana jest
»fasola korczynska” potozony jest w potudniowej czesci makroregionu Niecki Nidzianskie;
oraz na Nizinie Nadwislanskiej. Nasiona ,fasoli korczynskiej” charakteryzuja sie cienka
skorka oraz wysokimi walorami kulinarnymi (ograniczony czas gotowania, delikatna
konsystencja pozbawiona maczystego posmaku) oraz sensorycznymi (wyczuwalny stodki
smak). Wyjatkowos¢ ,fasoli korczynskiej” zawdziecza specyficznym czynnikom obszaru
geograficznego tych pieciu gmin. Jej jako$¢ potwierdza badanie sensoryczne wskazujace na
przewage tej fasoli pod wzgledem smaku i zapachu, struktury i konsystencji oraz
skroconego czasu gotowania sposrod fasoli pochodzacych z innego obszaru geograficznego.
Ponadto, na opisywanym obszarze stosowane sa specjalnych metody uprawy (np. siew przed
dniem 8 maja) oraz pozyskiwania tego produktu (np. specjalne krosna do suszenia roslin).
Tradycja uprawy ,fasoli korczynskiej” w naszym regionie jest bardzo dluga. Rozwdj
produkcji fasoli w Nowym Korczynie i okolicach zwigzany jest z okresem wylewania rzeki
Nidy pod koniec lat 50. XX wieku. Powodzie zniszczyty wowczas uprawy innych roslin. Na
zalanych obszarach zaczeto uprawiac fasole. Najpopularniejsza odmiang fasoli na tym
obszarze byly odmiany biczykowe fasoli ,Jas Kartowy”. Warunki uprawy byty bardzo
sprzyjajace, uzyskiwano tu tak dorodne okazy fasoli, o okreslonej specyfice, ze zaczeto ja
nazywac ,fasola korczynska”. Dookreslenie geograficzne byto wykorzystywane w celu
wskazania i podkreslenia specyficznej jakosci. Duza koncentracja upraw tego warzywa
przetrwata do dzis. Wysoka jakos¢, delikatny smak oraz bardzo dobre warunki uprawy
wplywaly na rosnaca popularnosc ,fasoli korczynskiej”. Popularnosc i renome produktu
potwierdzaja wyrdznienia otrzymywane przez ten produkt, w tym pierwsza nagroda ,Perta”
w ogolnopolskim konkursie ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo”, w 2004 r.
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